Koch/Kdchin Saisonstelle mit 4-Tage Woche 100%

Krafft Basel Hotel und Restaurant mit Terrasse

Das Hotel Krafft an der pittoresken Kleinbasler Rheinpromenade gelegen.

Unsere Hotelgaste blicken einerseits in die geschichtstrachtige Rheingasse und andererseits auf das Rheinufer
und die Grossbasler Altstadt. Wo einst Hermann Hesse das Leben in vollen Ziigen genossen hat, pragen wir
heute die Genusskultur in Basel.

Das hast du im Gepack

e Erfahrung - weil du schon Ahnliches gemacht hast oder auf eine Ausbildung zuriickgreifen kannst
e Handwerk-Skills in der Verarbeitung von Frischprodukten
¢ Du hast den alteingesessenen Kichen Stil im Umgang mit Menschen hinter dir gelassen

kurz: was bringst du mit? Deine Leidenschatft!

Das findest du bei uns

* 4-Tage Woche - 100% Arbeitspensum, verteilt auf 4 Tage

¢ Traditionelles Handwerk und kreative Rezepte von heute

e Verschiedene Posten, auf denen du deine Kochkunst ausleben kannst oder die Offenheit, bei uns
dazuzulernen

¢ Eine bis Oktober 2022 befristete Saisonstelle, bei der Abwechslung garantiert ist

kurz: wir starken deine Starken. Verrate uns, wo sie stecken.

Alle Mitarbeitenden der Krafft Gruppe geniessen

¢ 50% Rabatt auf F&B Konsumationen in unseren Betrieben

e Spezialkonditionen in unseren hauseigenen Shops

« Nach erfolgreicher Probezeit: 1x gratis Ubernachten in einem unserer Hotels
¢ Vergunstigungen bei ausgewéahlten Partnern (z.B. Mode, Sport-Abos, usw.)
e Entweder Mitarbeiter Anlasse / Feste oder Team Events

Wie du uns bereichern kannst

Historisch und herzlich - im Krafft steht das Miteinander im Vordergrund - langjéhrige Mitarbeitende und junge
Wilde ergeben eine bunte Melange und fillen das historische Haus mit Freude und Lebendigkeit. Mit deiner
Leidenschaft begeisterst du unser bestehendes Team und erganzt es mit deiner wohlwollenden Art? Dann
sollten wir uns kennenlernen.

Krafft Basel

Rheingasse 12
4058 Basel



Koch/Kochin Saisonstelle mit 4-Tage Woche 100%

Additional information

Location : Basel
Position type : Temporary/seasonal

Start of work i Aug 1, 2022

Responsible

Melanie du Toit



